           Великокопанська ЗОШ І-ІІІ ступенів
        Паспорт шкільної їдальні

1.Юридична адреса закладу: с. В. Копаня, вул. Степана Вайди 51 «а».

2. Організатор харчування: відділ освіти.

3. Уведено в експлуатацію: 1991

4. Проведено капітальний ремонт: ---

5. Проведено поточний ремонт: біжучий

6. Структура працівників виробництва: 
	№

П/п
	Посада
	Розряд
	Прізвище, ім’я, по-батькові

	1
	Шеф-кухар
	
	

	2
	Кухар
	
	

	3
	Кухонний працівник
	
	


7. Перелік та площі приміщень: 
	№ п/п
	Назва приміщення
	Площа
	Кі-сть

	1
	Обідня зала з роздавальною
	
	

	
	Умивальник перед обідньою залою
	
	

	
	Буфетний прилавок
	
	

	
	Комора буфету
	
	

	2
	Кухня
	
	

	3
	Мийні кімнати столового  та кухонного посуду
	
	

	4
	Комори для сухих продуктів, овочів, напоїв, соків
	
	

	5
	Гардеробна кімната для персоналу
	
	

	
	Разом: 
	
	


8. Оснащення посудом:

	№
	Найменування посуду
	К-сть  /штук/

	1
	Металевий посуд
	

	
	Миска супова
	

	
	Таці
	

	
	Сковородки
	

	2
	Фарфоро-фаянсовий посуд:
	

	
	Кружки
	

	
	Солонки
	

	
	Тарілка столова глибока
	

	
	Тарілка закусочна
	


9. Оснащення столовими наборами:
	№

п/п
	Найменування посуду
	К-сть  /штук/

	1
	Виделка столова
	

	2
	Ложка столова
	

	3
	Ложка чайна
	

	4
	Ложка розливальна
	

	5
	Ніж столовий
	

	6
	Ящик для наборів
	

	7
	Каструлі
	

	8
	Відра, миски
	


10. Оснащення меблями:

	№

п/п
	Найменування меблів
	К-сть  /штук/

	1
	Комплект меблів шестимісний
	

	2
	Комплект меблів чотирьохмісний
	

	3
	Загальна кількість посадкових місць
	


11. Специфікація устаткування:
	№

П/п
	Обладнання
	Габаритні розміри
	К-сть шт….

	1
	Стіл для збору відходів
	
	

	2
	Ванна мийна
	
	

	3
	Стелажі
	
	

	4
	Ваги товарні
	
	

	5
	Ваги настільні
	
	

	6
	Рукомийники
	
	

	7
	Стіл виробничий
	
	

	8
	Стіл із мийною ванною
	
	

	9
	Холодильники
	
	

	10
	Стіл для обробки овочів
	
	

	11
	Котел харчовальний
	
	

	12
	Плита електрична
	
	

	13
	Плита газова
	
	

	14
	Лавка для сидіння
	
	

	15
	Електрожаровня
	
	

	16
	Стіл столовий
	
	

	17
	Стеллаж кухонний 
	
	

	18
	Шафа для хліба
	
	

	19
	Шафа для одягу
	
	

	20
	Вентиляційний зонд
	
	


ДОТРИМАННЯ ВИМОГ ДО ЗБЕРІГАННЯ ПРОДУКТІВ:
1. Санітарний стан холодильного обладнання:

· кількість (чи відповідає вимогам);

· наявність окремих холодильників для молока та м’ясопродуктів;

· своєчасне розморожування, утримання в чистоті;

· наявність термометрів та дотримання температурного режиму;

· чітко визначити  місце для зберігання кожного продукту;

· зберігання продуктів відповідно до епідеміологічних вимог.

Директор школи    



/Сергеєва І. М./
